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3. Locul de muncă actual și funcția: Universitatea de Stat “Bogdan Petriceicu Hasdeu” din Cahul 

(Republica Moldova), conferențiar universitar, Șef de Catedră Inginerie și Științe Aplicate 

4. Domenii de interes și activitate relevante pentru proiect 

(a) Studiul efectului adăugării unor produse vegetale asupra proprietăților fizico-chimice, funcționale, 

texturale și senzoriale ale produselor de panificație; 

(b) Dezvoltarea produselor inovatoare de panificație cu funcționalitate ridicată prin adăugarea de 

subproduse de prelucrare a fructelor (mere, pere, afine, coacăze negre) (pulberi și extracte).  

5. Publicații: 22 articole științifice, din care 2 articole în jurnale ISI cu factor de impact, indice Hirch h = 2 

în Google academic, coinventator în 2 brevete. 
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